


TZATZIKI  13
Concombre, yaourt grec, menthe fraîche

FALAFEL  14
Tahiné, sésame, sumac

HOUMOUS  20 
Pois chiche, sésame, zaatar

ASPERGES VERTES GRILLÉES  21  
Labneh, miel, zaatar

BABA GANOUSH  22
Purée d'aubergine fumée, huile d'olive

TABOULÉ  12
Boulghour, raisins secs, herbes fraîches, citron

MINI PITAS  
Volaille curcuma 16
Bœuf grillé, épices 18

BRIOUATES GAMBAS  22
Basilic, piment d’Alep 

PIZZA LIBANAISE 
Man'ouché zaatar  20
Lahmacun bœuf grillé 26

M EZZES

FELFEL  16
Poivrons doux marinés, olives Kalamata, feta

ŒUF MOLLE T CROUSTILLANT  20
Petit pois, émulsion aux épices 

PASTILLA  28
Volaille confite, amandes, cannelle, jus de viande
 

BURR ATINA ZAATAR  18
Tomates cerises, oignons rouges, huile d'olive  

TARTARE DE BAR 23
Yaourt grec, cumin, coriandre, grenade

EN TRÉES

SEMOULE  10
FRITES MAISON   10
BATATA MAKROUS  10
SUCRINE  12
RIZ PARFUMÉ  12
AUGERGINES CONFITES  14

ACCOMPAGNEMENTS

L E S  T A B L E S  P A R I S  S O C I E T Y

Gigi Rigolatto - Mūn - BeauCoCo - Girafe - Monsieur Bleu -Bonnie - Laurent - 
Perruche - Il Bambini Club - Le Piaf - Maison Revka - Mondaine - La Suite -  

House of Louie - Maxim's - Baronne - Bistrot Minim's - Le Pompon - Le Grand Vefour

SALADES
ZAYNA  24
Pousses d'épinards, grenade, pita croustillante, sauce parmesan 

ZAGOR A  28 
Sucrine, pastèque, feta, poivrons, vinaigrette citronnée

BAHIA  36
Cœur de laitue, gambas marinées, anchois fumés, vinaigrette harissa



Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

LINGUINE, TARTARE DE BAR  32
Crème au citron noir d'Iran 

DAUR ADE AL FOURN  34 
Citrons rôtis, grenade, riz parfumé

POULPE MASHĀW Ī  38
Batata makrous, crème d'ail confit, citron, coriandre 

THON MI-CUIT  40
Sauce vierge ras el hanout, origan, aubergines confites

POI SSONS

VOLAILLE SHAWARMA  30 
Brochette volaille, herbes fraîches, tahiné

AGNEAU KEFTA  34
Yaourt épicé, herbes fraîches, huile fumée, piment d'Alep  

BAVE T TE ANGUS  40
Jus corsé, herbes fraîches, épices

V IANDES
Servies avec frites maison

TA JINE  34 
Cuisse de poulet, olives vertes, citrons confits, coriandre

COUSCOUS LÉGUMES, bouillon légumes 25 
BROCHE T TE VOLAILLE  8 
MERGUEZ  10 
KEFTA AGNEAU  12

TAJ I NE  & COUSCOUS

POULE T GRILLÉ ENTIER FAÇON SHAWARMA  75
Frites maison, coriandre 

P IÈCE S IGNATURE  À  PARTAG E R



DESSERTS

SALADE DE FRUITS ROUGES -  Grenade, menthe, glace yaourt      18

RIZ AU LAIT -  Mûres, pistaches, crêpes dentelles, sorbet mûre      16

COUPE GLACÉE FRAISE -  Sorbet fraise, dattes, fraises, crumble aux épices     18

GRANITÉ -  Citron vert, menthe     14

TARTE PISTACHE - Fleur d'oranger    22

CROQUANT CHOCOLAT - Sablé, amlou, glace corne de gazelle, sauce chocolat     17

BAKLAVA MIMA - Glace corne de gazelle    16

CAFÉ OU THÉ GOURMAND    18

À PARTAGER
TIRAMISU ORIENTAL  -  Dattes    24

YAOURT GLACÉ -  Pistaches caramélisées, miel     29


