


LOUP DE MÉDITERR ANÉE, SAUCE CHARMOULA  140
Grilled mediteranean sea-bass, charmoula sauce

EPAULE D’AGNEAU CONFITE AUX ÉPICES  160
Slow cooked lamb shoulder with spices

Mez ze 

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 
Net price including tax, service included. The house does not accept checks. The list of allergens contained in our dishes is available on request.

S ignatures  À PARTAGER - TO SHARE
Garnitures au choix - Sides of you choice

Sa lades 
SALADE FAT TOUCHE (SUCRINE, TOMATES, CONCOMBRE, SUMAC)  21 
Fattouche salad (Sucrine, tomatoes, cucumber, sumac)
,

SALADE ORIENTALE (THON CONFIT, COURGETTES GRILLÉES, TOMATES SÉCHÉES ) 24
Oriental salad, (candied tuna, grilled zucchini, sun-dried tomatoes)

HOUMOUS  16
Pois chiche, sésame, zaatar
Hummus, chickpeas, sesame, zaatar

TZATZIKI  10 
Concombre, yahourt grec, menthe fraîche
Cucumber,  greek yogurt, fresh mint 

MAN'OUCHÉ  10
Pizza libanaise au zaatar
Lebanese pizza with zaatar

BABA GANOUSH  17
Purée d'aubergine fumée, huile d'olive
Crushed smoked eggplants and olive oil

ZAALOUK  14
Aubergines, tomates rôties, huile d'olive
Eggplants, roasted tomatoes

FALAFELS  16
Pois chiche, pois cassé, sauce tahini
Chickpeas, split peas, tahini sauce

TABOULÉ LIBANAIS  10
Herbes fraîches, tomates, semoule
Lebanese tabbouleh, fresh herbs, tomatoes, semolina

BRICK AU THON  19
Thon, oeuf, pommes de terre aux épices
Tuna brick, egg, spiced potatoes

LABNEH  10
Citron confit, sumac, menthe
Candied lemon, sumac, mint

PASTILLA D'AGNEAU  26 
Amandes, cannelle, jus d'agneau 
Crispy lamb pastilla, almonds, cinnamon , lamb juice

BRIOUATES AU FROMAGE  16
Cheese briouates

MERGUEZ  17
Sauce tomate, oignons confits
Spicy sausage, tomato sauce, condied onions



TA JINE DE POISSON, ÉPICES DU LEVANT,  32 
(POULPE, DAURADE, GAMBAS)
Fishs tajine, levantine spices (Octopus, sea-bream, king prawns)

TA JINE DE POULE T, CITRONS CONFITS  28
Chicken tajine, candied lemons

TA JINE DE KEFTA, ŒUFS  26
Kefta and eggs Tajine

COUSCOUS D’AGNEAU  32
Lamb couscous

COUSCOUS DE MIMA (AGNEAUX, MERGUEZ, POULET) 39
Mima's couscous (lamb, merguez, chicken)

COUSCOUS LÉGUMES  21
Vegetables couscous

Accomp agnements  /  S ides 
BATATA HARR A /  Batata Harra potatoes 9
SEMOULE /  Semolina 9
COEUR DE SUCRINE /  Sucrine 10
LÉGUMES CONFITS /  Candied vegetables 12

P lats  /  Main  d ishes 
CHAKCHOUKA DE LÉGUMES  21 
Roasted vegetables, spicy tomato sauce

FILE T DE DAUR ADE RÔTI,  CITRON, CORIANDRE, LÉGUMES CONFIT  29 
Roasted sea-bream fillet, lemon, coriander , candied vegetables

GAMBAS GRILLÉES, JUS CORSÉ, FENOUIL CONFIT  27
Grilled king prawns, fish sauce, candied fennel

POULPE GRILLÉ,  HUILE D'OLIVE FUMÉE, AUBERGINE  36
Grilled octopus, smoked olive oil, eggplant

TANGIA DE BOEUF AUX EPICES, CITRON CONFIT,  BOULGHOUR  35
Spiced beef tangia, candied lemon, boulghour

GRILLADES, BATATA HARRA 
Grills, Batata Harra potatoes 

 VOLAILLE Chicken 24

 KEFTA D'AGNEAU Lamb kefta 28

Taj ines  & C ouscous 



Desser ts
SALADE D’ORANGES PARFUMÉES À LA CANNELLE   14

Orange salad flavoured with cinnamon

PÂTISSERIES DE MIMA   28
Mima’s pastries

COUPE GLACÉE À LA CORNE DE GAZELLE   14
Gazelle horns ice cream

CRÊPES MILLES TROUS AU MIEL, CARAMEL,CONDIMENTS   12
Honey Baghrir Moroccans crêpes, caramel sauce, condiments

LE PARFUM - GRANITÉ JASMIN, POMME   12
Jasmin granit, appel

TARTE PISTACHE   18
Pistachio tart

MOUSSE AU CHOCOLAT ÉPICÉE, CARAMEL À L’ORANGE   12
Spiced chocolate mousse, orange caramel

À PARTAGER !/ !TO SHARE

PASTILLA À LA CRÈME DE LAIT, FLEUR D’ORANGER   26
Orange blossom Pastilla

YAOURT GLACÉ, PISTACHES CARAMÉLISÉES, MIEL   28
Yogurt ice-cream, caramelized pistachios, honey



L E S  T A B L E S  P A R I S  S O C I E T Y

Gigi Rigolatto - Mūn - Beau CoCo - Girafe - Monsieur Bleu - Apicius - 
Bonnie - Laurent - Perruche - Il Bambini club - Le Piaf - Maison Revka - 

Mondaine - La Suite - Louie -Maxim's


