
AMUSE-BOUCHE  
 

Falafel , crème d’ai l  conf ite, coriandre 

ENTRÉE 
 

Tartare de thon, labneh, citron caviar, zaatar 

PLATS 
 

Fi let de daurade, citron gri l lé, grenade,  
moussel ine de patate douce

 
ou

Filet de veau, panais, jus corsé au cumin
 

ou

Chou-fleur rôti , moussel ine de chou-fleur,  
épices orientales 

DESSERTS 
 

Granité grenade et rose

Cheesecake, f leur d’oranger, pistache

Sa int  Va lent in
75€ TTC,  service inclus

Proposit ion végétarienne à disposit ion sur demande



AMUSE-BOUCHE  
 

Falafel , garl ic conf it cream, coriander 

STARTER 
 

Tuna tartar, labneh, lemon caviar, zaatar 

MAIN COURSES 
 

Sea bream f i l let , gri l led lemon,
pomegranate, sweet potato moussel ine

 
or

Veal f i l let , parsnips, spicy cumin jus
 

or

Roasted caulif lower, caulif lower moussel ine, oriental  spices 

DESSERTS 
 

Pomegranate and rose granita

Cheesecake, orange blossom, pistachio

Valent ine’s  day
75€ TTC,  service included

Vegetarian proposal  avai lable on request


