


HOUMOUS  20 
Pois chiche, sésame, zaatar

BABA GANOUSH  20
Purée d'aubergine fumée, huile d'olive

TZATZIKI  14
Concombre, yaourt grec, menthe fraîche

TAR AMA  
Classique 16
Oriental 18

PITAS GRILLÉES  
Bœuf grillé, oignons, sumac 18
Homard, avocat 34

MAN'OUCHÉ
Épices Zaatar 18
Crème de truffe 49

GAMBAS CROUSTILLANTES  22
Basilic, piment d’alep

TARTE FINE AVOCAT  18
Avocat, crème d'ail confit, piment d'alep

BRICK AU THON  22
Œuf, pommes de terre aux épices

PASTILLA D'AGNEAU  28
Amandes, cannelle, jus d'agneau

BURR ATA À PARTAGER
Huile d’olive citron 22
Zaatar  22
Truffée  38

ŒUFS MIMOSA /  DEVILED EGGS
Classique 16
Mayonnaise harissa 18

VELOUTÉ DE BUT TERNUT  16
Crème fumée

CŒUR DE SAUMON GR AVLAX  26
Baies, aneth, citron jaune, piment d'alep, huile d'olive 

TARTARE DE Thon  
Avocat, huile d’olive citron 24
Yaourt grec, ras el-hanout 24
 

M EZZES

EN TRÉES

POULE T GRILLÉ FAÇON CHAWARMA  75
Frites maison

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE AUX ÉPICES  160
Carottes cumin, semoule

S IGNATURES À  PARTAG E R



SEMOULE  10
RIZ IR ANIEN  10
FRITES MAISON   10
CŒUR DE SUCRINE, HUILE D'OLIVE CITRON, SUMAC  10
CAROT TES CUMIN  12

TA JINE DE POULE T  29 
Olives vertes, citrons confits, coriandre

COUSCOUS
Agneau 32
Légumes 22
Mima (agneau, merguez, brochette poulet) 39

LINGUINE ORIENTALE  28 
Kefta agneau, sauce tomate épicée

SUPRÊME DE VOLAILLE  32
Jus corsé, mayonnaise harissa, carottes cumin

FILE T DE BŒUF, FRITES MAISON  
Sauce au poivre 44
Sauce spicy orientale 44

FILE T DE DAUR ADE  32 
Citron rôti, grenade, riz iranien

SALADE DE TOURTEAU  36
Sucrine, avocat, pistaches

DOS DE CABILLAUD RÔTI,  BOULGHOUR  
Beurre blanc classique 36
Beurre blanc safran 38

POULPE GRILLÉ  38
Artichauts, pommes de terre grenaille, tomates, citron confit, crême d'ail

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 
Net price including tax, service included. The house does not accept checks. The list of allergens contained in our dishes is available on request.

POI SSONS

V IANDES

TAJ I NES  & COUSCOUS

ACCOMPAGNEMENTS



DESSERTS

SABLÉ CANNELLE À L’OR ANGE, SORBE T AUX AGRUMES    16

RIZ AU LAIT ET DATTES, CRÊPES DENTELLES   14

FRUITS FRAIS EXOTIQUES, ÉPICES D'ORIENT    19

POIRE POCHÉE, GLACE YAOURT, SAUCE CHOCOLAT ET AMANDE   16

TARTE PISTACHE, FLEUR D’ORANGER   21

TUILE CHOCOLAT NOISETTE   16

BAKLAVA DE MIMA, GLACE CORNE DE GAZELLE   16

CAFÉ OU THÉ GOURMAND   17

À PARTAGER

PASTILLA À LA CRÈME DE LAIT, FLEUR D’ORANGER   26

YAOURT GLACÉ, PISTACHES CARAMÉLISÉES, MIEL   28

L E S  T A B L E S  P A R I S  S O C I E T Y
Gigi Rigolatto - Mūn - BeauCoCo - Girafe - Monsieur Bleu - Apicius - 

Bonnie - Laurent - Perruche - Il Bambini Club - Le Piaf - Maison Revka - Mondaine - La Suite - 

Louie - Maxim's - Baronne - Bistrot Minim's



HOUMOUS  20 
Chickpeas, sesame, zaatar

BABA GANOUSH  20
Smoked eggplant caviar, olive oil

TZATZIKI  14
Cucumber,  greek yogurt, fresh mint

TAR AMA  
Classic 16
Oriental 18

PITAS GRILLÉES  
Grilled beef, onions, sumac 18
Lobster, avocado 34

MAN'OUCHÉ
Zaatar spices 18
Truffle cream 49

GAMBAS CROUSTILLANTES  22
Prawns, basil, aleppo pepper

THIN AVOCADO TART  18
Avocado, candied garlic cream, Aleppo pepper

TUNA BRICK  22
Tuna brick, egg, spiced potatoes

LAMB PASTILLA  28
Crispy lamb pastilla, almonds, cinnamon , lamb juice

BURR ATA TO SHARE
Lemon olive oil 22
Zaatar  22
Truffled  38

DEVILED EGGS
Classic 16
Harissa mayonnaise 18

BUT TERNUT SQUASH VELOUTÉ  16
Butternut squash soup

GR AVLAX SALMON HEART  26
Smoked salmon, berries, dill, lemon, aleppo pepper,
olive oil 

TUNA TARTARE  
Avocado, lemon olive oil 24
Greek yogurt, ras el hanout 24
 

M EZZES

STA RTERS

GRILLED SPICED WHOLE CHICKEN  75
Fresh fries, 

SLOW COOKED LAMB SHOULDER WITH SPICES  160
Cumin carrots, semoulina

S IGNATURES TO  S HAR E



SEMOLINA  10
IR ANIAN RICE  10
FRESH FRIES   10
BABY GEM LE T TUCE, LEMON OLIVE OIL,  SUMAC   10
CUMIN CARROTS  12

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 
Net price including tax, service included. The house does not accept checks. The list of allergens contained in our dishes is available on request.

S IDES

FIS HES

M EATS

TAJ I NES  & COUSCOUS
CHICKEN TA JINE  29 
Green olives, candied lemon, coriande

COUSCOUS
Lamb 32
Vegetables 22
Mima (lamb, merguez, chicken skewer) 39

ORIENTAL LINGUINE PASTA  28 
Lamb kefta, spicy tomato sauce

CHICKEN SUPREME  32
Rich jus, harissa mayonnaise, cumin carrots

BEEF FILE T, FRESH FRIES  
Pepper sauce 44
Spicy oriental sauce 44

SEA BREAM FILE T  32 
Roasted lemon, virgin pomegranate salsa, iranian rice

CR AB SALAD  36
Gem lettuce, avocado, pistachios

ROASTED COD FILLE T, BULGUR  
Classic beurre blanc 36
Saffron beurre blanc 38

GRILLED OC TOPUS  38
Artichokes, potatoes, tomatoes, candied lemon, garlic cream



L E S  T A B L E S  P A R I S  S O C I E T Y
Gigi Rigolatto - Mūn - BeauCoCo - Girafe - Monsieur Bleu - Apicius - 

Bonnie - Laurent - Perruche - Il Bambini Club - Le Piaf - Maison Revka - Mondaine - La Suite - 

Louie - Maxim's - Baronne - Bistrot Minim's

DESSERTS

CINNAMON OR ANGE SHORTBREAD, CITRUS SORBE T    16

RICE PUDDING WITH DATES, LACE CRÊPES   14

FRESH EXOTIC FRUITS, ORIENTAL SPICES   19

POACHED PEAR, YOGURT ICE CREAM, CHOCOLATE AND ALMOND SAUCE   16

PISTACHIO TART, ORANGE BLOSSOM   21

DARK CHOCOLATE WAFER, AMLOU   16

MIMA’S BAKLAVA, GAZELLE HORN ICE CREAM   16

COFFEE OR TEA GOURMAND   17

TO SHARE

ORANGE BLOSSOM PASTILLA   26

YOGURT ICE CREAM, CARAMELIZED PISTACHIOS, HONEY   28


