DAR MINMA

ZIRYAB

Saint Valontin
95€

AMUSE-BOUCHE

Brick de foie gras, chutney d’oignon aux épices du levant

ENTREE
Truite fumée, galette de pommes de terre safranée,
ocuf confit, creme sumac

PLATS AU CHOIX
Filet de veau roti aux épices douces,
carottes cumin, jus corsé, piment d’Alep
ou
Cabillaud, sauce vierge a la rose, mousscline de butternut,
citron noir, herbes fraiches
ou
Houmous d’aubergine, citron confit, coriandre

DESSERT

Rose de Mima




DAR MINMA

ZIRYAB

Valentine's day

95€
APPETIZER %
% Foie gras brick, onion chutney with levantine spices e
=
5 o
40 STARTER

Smoked trout, saffron potato rosti, confit egg,
sumac cream

CHOICE OF MAIN COURSES

Roasted veal fillet with mild spices,
cumin carrots, meat jus, Aleppo pepper
or
Cod, rose vierge sauce, mashed butternut,
black lemon, fresh herbs
or
Eggplant hummus, preserved lemon, coriander

DESSERT

Mima’s rose




